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LA CARTE DU CHATEAU POUR MARIAGE S

Le millefeuille de pain d’épices au foie gras Les médaillons de veau de lait Orloff, gratin goana aux
et son coulis de mangues au basilic cepes, flan de légumes, tomate provencale
3,00¢/pers 14,00¢/pers
Le flan de homard aux pépites de foie gras Le pavé de boeuf au lard fumé, galette de polentasilic et
tartare de St Jacques tomate confite, wok de légumes au beurre
2,90¢€/pers _14,50€/pers . _
Le velouté tiede de langoustines et sa petite lettelle gambas Le tournedos de filet de boeuf a la strasbourgeoise,
3,00¢/pers Tatin aux cepes, pommes croquettes, bataille deriég
La déclinaison de la tomate cerise 14,50¢/pers
(mini brochette de tomate fagon pomme d’amour et spetite pipette Le supréme de pintadeau soufflé sur mikado de glégrimes
balsamique et Mozzarella) et pommes dauphines
2,50¢/pers . 13,50¢/pers
Un rocher de foie gras Le tournedos de canard des Landes en infusionglisgé
3,00¢/pers Pommes Agathe, légumes, créeme brilée a la tomate

13,50¢/pers
Le Rossini de magret de canard et sa tranche defas

‘E@e&mméw/widw poélée, sauce au jus de truffes, accompagné datimgr
Le millefeuille de saumoBIO, gambas a I'ail gourmand et d'un méli mélo de légumes
et ses petits Iégumes croguants i 14,50¢/pers i
11,50€/pers Le grenadin de veau de lait, cara_lmel d_e Portome,
La caille en brochette sur lit de petite salade brochette de Iégumes et petit gratin dauphinois
pomme Golden rétie au beurre et pétales de foie gra 13,50¢/pers
11,50¢/pers
Le duo de terrines MAISON »
(pressé de lapin et sa compote d'oignons blonds aniel, terrine de pintadeau %wwwm
fermier, aux éclats de foie gras et pistaches sun lit de crudités rapées) Le granité d’agrumes a la menthe ciselée arros&rdéeant rosé
11,50¢/pers 2,30¢/pers
Le sorbet pommes vertes et sa Matignon de Goldéaiua
2,50¢/pers
Los entwées chaudes Le sorbet mirabelle et son fruit confit, arrosésdbnaps
. A . 2,80¢/pers
Le pave de §andre en crodte de raifort, Le granité de Muscat d’Alsace arrosé
choucroute a la biere et pommes de terre fondantes 250 e/pers
14,00¢/pers i -
Le dos de cabillaud crémeux de champagne,
[égumes croquants, risotto Los Dessents
13,00¢/pers _ La déclinaison de « Forét Noire »
Le tournedos de lotte dans sa robe fumée, chifgrdgaysan 4,50¢/pers
sauce aux champignons, timbale de riz safrané Le petit vacherin glacé MAISON »
14,00¢/pers 4,00€/pers
La brochette de St Jacques, fenouil au miel, ogotffé Le buffet de desserts d’ant@- 7 sortes)
15,00¢€/pers 5,50 — 6,0G&/pers
La roulade de sole aux petits Iégumes sauce normand La soupe froide de vin aux agrumes
timbale de riz safrané ou risotto (quelques fruits rouges, glace de figues séchés)
14,00¢/pers Y 5,00¢/pers
Le duo de poissons, croustillant de Iégumes, éaadébtelotte, e La cascade de gatea(selon choix)
tuiles aux parmesan et noisettes rapées *i a partir de 2,50 €/pers
13,50¢/pers RS
La déclinaison de sandre fagon « Winstub » W |
13,50¢/pers i‘j—_siv@};%‘ HLes F:
La variation de foie gragfroid, chaud et tiéde) P = ﬁ-"‘""ﬁa?‘ Le Brie truffé
13,50¢/pers b J-.:- T 3,50¢/pers
Le buffet de fromages du terroir
. accompagné de créme d’oignons, radis roses atsaisi
(ng/zm 4 ,50¢/pers
La brochette de pains - L’assortiment de petitamdividuels Lassiette aux trois fron;agoe;pTInes, raisin atrbe fermier

La baguette - La baguette rustique

Le pain paysafgrand) Les mignardises de fromages chauds accompagnésadies

Reblochon - Camembert frit -Croustillant de chévre- tartine au St Nectaire

4.50 €/pers




